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Schnitzel pa innanlar

Schnitzel - en riktig klassiker som alla tycker om. Det ar perfekt att laga pa innanlar frdn not. Hos oss
kan du kopa innanldr som biff eller skuret i I6vbiff. Lovbiffarna ar redo att paneras fér en snabb och
enkel schnitzel. Nedan har du ett grundrecept for schnitzel. Stek i smor tillsammans med Krogartalg

4 portioner
Tillagningstid under 30 min.

Ingredienser

« 400 g Innanlar eller lovbiff av
innanlar

- 2499

« 1dlvetemjol

« 2dlstrébrod

« Salt och peppar efter smak

+ Lika delar Smor och Krogartalg
till stekning

Gor sahar
OBS, om du har férdig 16vbiff kan du hoppa éver steg 1,
eventuellt kan du banka ut dem lite [ditt.

1. Banka ut skivorna riktigt tunt och krydda med salt och peppar.

2. Vispa upp aggen latt i en djup tallrik.

3. Hall vetemjol i en skal och strébrodet i en annan, totalt ska du nu ha 3 skalar.

4. Vand kottskivorna ordentligt i féljande ordning: mjol, 4gg, strobrod. Se till att de blir ordentligt tackta.

5. Stek demirikligt med smor och Krogartalg tills de far en gyllene yta. Detta tar cirka 4 minuter per sida.
Vénd inte ofta.

6. Servera genast och njut!
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