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Tillbehor

Tartarsas

Denna tartarsas ar god till bade fisk och kott, men framfor allt till en fantastisk
entrecotemacka. Den dr enkel, snabb och otroligt god!

4-6 portioner
Tillagningstid ca 20 min

Ingredienser

Gor sahar
1.

1/2 gul 16k, fintarnad

1 dpple, skalat och fintarnat
2 msk rapsolja

1/2 tsk gurkmeja

150 g saltgurka

60 g syltlok

1 knippe persilja, hackad

2 dl majonnas

Hacka loken och applet fint. Fras I6ken och
halften av dapplet i rapsolja utan att det tar farg.
Tillsatt gurkmejan och lat svalna.

Fintarna saltgurka och syltlok. Blanda dem med den stekta appel- och I6kblandningen, resten
av applet, persilja och majonnas.

Smaka av med salt och peppar.

Njut!
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